|" Edité le  12/04/202
U PRIMAIRE 4 COMPOSANTS s oed
la cuisine |
D'UZEL
SEMAINES 17,18,19,20 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
24/04/2023 25/04/2023 26/04/2023 27/04/2023 28/04/2023
BEWERA\QEICS) ROUGES SALADE DE RIZ D'UZEL RADIS BEURRE
ROTI DE PORC
) ESCALOPE DE DINDE AU COQUILLETTES A LA GRATIN DE POISSON &
SURC RISy DGk CURRY OIS FLORENTIRE BOLOGNAISE BIO LEGUMES D'UZEL
FORESTIERE
FLAGEOLETS A POMMES PERSILLEES
L'ECHALOTE D'UZEL
FRAIDOU CANCOILLOTTE IGP
POMME BIO KIWI BANANE BIO YAOURT VANILLE BIO | TARTE AUX POMMES BIO
01/05/2023 02/05/2023 03/05/2023 04/05/2023 05/05/2023
SALADE DE BLE A LA CAROTTES RAPEES
PROVENGALE D'UZEL VINAIGRETTE
JAMBOR‘ASS‘%%ESAUCE TORTILLA OIGNONS RAVIOLIS EN GRATIN | BRANDADE DE POISSON | STEAK HACHE BIO AU JUS
BROCOLIS RATATOUILLE NICOISE FRITES & KETCHUP
BLEUET DES PRAIRIES DE
ESPRA VACHE QUI RIT MAMIROLLE
BEIGNET FOURRE AU
I TOLAR POMME SALADE DE FRUITS BANANE MOUSSE CHOCOLAT
08/05/2023 09/05/2023 10/05/2023 11/05/2023 12/05/2023
SALADE COLESLAW SALADE AU RIZ BIO TABOULE D'UZEL A LA
D'UZEL D'UZEL SEMOULE BIO
LASAGNES AUX 2 GRILLARDIN DE VEAUAU | EMINCE DE BOEUF AUX | CORDON BLEU DE DINDE o
SAUMONS JUS CHAMPIGNONS & KETCHUP SHEAIVECEIALACHES
HARICOTS VERTS BIO BROCOLIS & POMMES . JARDINIERE DE LEGUMES
PERSILLES VAPEUR D'UZEL COURCEINIES BISZCIE A LECHALOTE & AU
PERSIL
PETIT LOUIS TOMME BIO DE CLERON
i COMPOTE POMME YAOURT DE MAMIROLLE A
LIEGEOIS AU CHOCOLAT POIRE s Pl BANANE
15/05/2023 16/05/2023 17/05/2023 18/05/2023 19/05/2023

SAUTE DE POULET SAUCE
BASQUAISE

. BATONNIERE DE
LEGUMES AUX CAROTTES
JAUNES

1 PETIT SUISSE SUCRE

ANANAS AU SIROP

RAVIOLIS DE LEGUMES
BIO

COMTE BIO DE CLERON

Kiwi

GRATIN CAMPAGNARD
D'UZEL

MAMIROLLE

VELOUTE FRUIX

SALADE DE TOMATES

QUENELLE DE BROCHET A
L'AMERICAINE

RIZ

CHOOKIE PEPITES DE
CHOCOLAT

SALADE DE POMMES DE
TERRE D'UZEL

SPICY DE POULET &
KETCHUP

CAROTTES BIO
PERSILLEES

POMME BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de {‘artisanat local et/ou issu dun approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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SEMAINES 17,18,19,20 2023
LUNDI ~_ MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
24/04/2023 25/04/2023 26/04/2023 27/04/2023 28/04/2023
BETTERAVBEICS) ROUGES SALADE DE RIZ D'UZEL RADIS BEURRE
OMELETTE SAUCE CREME . A GRATIN DE POISSON &
HUS FILET DE COLINAL'ANETH | OEUFS FLORENTINE | LASAGNES AUX LEGUMES PR
FLAGEOLETS A POMMES PERSILLEES
L'ECHALOTE D'UZEL
FRAIDOU CANCOILLOTTE IGP
POMME BIO KIWI BANANE BIO YAOURT VANILLE BIO | TARTE AUX POMMES BIO
01/05/2023 02/05/2023 03/05/2023 04/05/2023 05/05/2023
SALADE DE BLE A LA CAROTTES RAPEES
PROVENCALE D'UZEL VINAIGRETTE

POIS CHICHES A LA
TOMATE CONCASSEE

_ BATONNIERE DE
LEGUMES AUX CAROTTES
JAUNES

1 PETIT SUISSE SUCRE

ANANAS AU SIROP

RAVIOLIS DE LEGUMES
BIO

COMTE BIO DE CLERON

Kiw|

GRATIN CAMPAGNARD
D'UZEL AUX OEUFS

MAMIROLLE

VELOUTE FRUIX

. RAVIOLIS DE LEGUMES OMELETTE A LA
CAKE D'UZEL AUX OLIVES |  TORTILLA OIGNONS O] BRANDADE DE POISSON EREVENEAE
BROCOLIS RATATOUILLE NICOISE FRITES & KETCHUP
BLEUET DES PRAIRIES DE
28 PRA VACHE QUI RIT MAMIROLLE
BEIGNET FOURRE AU
e AT POMME SALADE DE FRUITS BANANE MOUSSE CHOCOLAT
08/05/2023 09/05/2023 10/05/2023 11/05/2023 12/05/2023
SALADE COLESLAW SALADE AU RIZ BIO TABOULE D'UZELA LA
D'UZEL D'UZEL SEMOULE BIO
LASAGNES AUX 2 GALETTE DE BOULGOUR POISSON A LA PANE DE BLE o
SAUMONS A LA MEXICAINE BORDELAISE VEGETARIEN SIEAISVECETAEAULIES
HARICOTS VERTS BIO BROCOLIS & POMMES . JARDINIERE DE LEGUMES
PERSILLES VAPEUR D'UZEL COURGETTES D'UZEL ALECHALOTE & AU
PERSIL
PETIT LOUIS TOMME BIO DE CLERON
. COMPOTE POMME YAOURT DE MAMIROLLE A
LIEGEOIS AU CHOCOLAT POIRE e PRt BANANE
15/05/2023 16/05/2023 17/05/2023 18/05/2023 19/05/2023

SALADE DE TOMATES

QUENELLE DE BROCHET A
L'AMERICAINE

RIZ

CHOOKIE PEPITES DE
CHOCOLAT

SALADE DE POMMES DE
TERRE D'UZEL

OMELETTE

CAROTTES BIO
PERSILLEES

POMME BIO

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine dUZEL privilégie lutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




