SCOLAIRE SANS VIANDE 4
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CAKE D'UZEL AUX OLIVES

OMELETTE BIO SAUCE

RAVIOLIS DE LEGUMES

POISSON PANE CITRON

11:17
SEMAINES 37,38,39,40 2023
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
11/09/2023 12/09/2023 13/09/2023 14/09/2023 15/09/2023
SALADE DE HARICOTS SALADE AU RIZ BIO
ROUGES/MAIS MELON D'UZEL
PANE DE BLE . OMELETTE SAUCE PAUPIETTE DU PECHEUR
TORTILLA OIGNONS VECETAREN TERRINE AUX 3 LEGUMES Ry ol L e ey
. HARICOTS VERTS HARICOTS COCOS A LA .
CAROTTES VICHY D'UZEL ) TORSETTES BIO L EPINARDS
YAOURT DE MAMIROLLE
NATURE SUCRE UAMIRDLLE
COMPOTE DE POIRES POMME LIEGEOIS AU CHOCOLAT | FLAN PARISIEN D'UZEL BANANE
18/09/2023 19/09/2023 20/09/2023 21/09/2023 22/09/2023
SALADE COLESLAW
Sy SALADE AUX PATES BIO

QUENELLE DE BROCHET

CURRY & SOJABIO

YAOURT NATURE SUCRE

KIWI

FRITES & MAYONNAISE

BLEUET DES PRAIRIES DE
CLERON

FROMAGE BLANC AUX
FRUITS

BROCOLIS

COMPOTE DE PECHES

CREME AUX HERBES BIO SAUCE CRUSTACES
BROCOLIS & POMMES . .
ERSILLEES DUSEL RATATOUILLE NICOISE COURGETTES D'UZEL | CAROTTES VICHY D'UZEL
' ) PETIT MOULE AIL & FINES
COMTE BIO DE CLERON FRAIDOU e
KIWI RIZ AU LAIT LIT CARAMEL PECHE AU COULIS COOKIE D'UZEL PRUNES
25/09/2023 26/09/2023 27/09/2023 28/09/2023 29/09/2023
CREPE TOMATE MACEDOINE DE LEGUMES
MOZZARELLA BALAQE DE TOMRTES 21Q MAYONNAISE
CAPPELLETTIS 5
OEUF VINAIGRETTE  |FILET DE COLIN SAUCEAU | ~peneg Ay FROMAGE OMELETTE SAUCE FROMAGES, SAUCE
BEURRE BLANC MORNAY
TOMATE
BATONNIERE DE
HARICOTS BEURRE . PETITS POIS BIO A )
e e PUREE BIO LA BOR | | LEGUMES AUX CAROTTES
JAUNES
- TOMME DE CHEVRE DE
RACLETTE DE CLERON S
GATEAU D'ANNIVERSAIRE,
COMPOTE POMME POIRE POMME MOELLEUX D'UZELA | CREME DESSERT VANILLE
ABRICOT ;
L'ORANGE
02/10/2023 03/10/2023 04/10/2023 05/10/2023 06/10/2023
. CONCOMBRE D'UZEL A LA
SALADE DE RIZ D'UZEL il
COQUILLETTES BIOAU | e \jrg o | ABASQUAISE | CREPESAUFROMAGE | TERRINE AUX 3 LEGUMES | QUENELLE DE BROCHET

LENTILLES A LA CREME
COMTE DE CLERON

DONUT SUCRE

SAUCE CRUSTACES

CAROTTES D'UZEL
PERSILLEES

PRUNES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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HARICOTS VERTS

a 1:17
SEMAINES 37,38,39,40 2023
LUNDI ~ MARDI MERCREDI |  JEUDI | VENDREDI |
11/09/2023 12/09/2023 13/09/2023 14/09/2023 15/09/2023
SALADE DE HARICOTS SALADE AU RIZ BIO
ROUGES/MAIS MELON DUZEL
' : SAUCISSES
. PANE DE BLE PAUPIETTE DU PECHEUR
STEAK HACHE AU JUS ANE DEBLE PALETTE A LA DIABLE TOUL%LASSéIgEEEFTAQON I DETo U e

BROCOLIS & POMMES
PERSILLEES D'UZEL

RATATOUILLE NIGOISE

COURGETTES D'UZEL

CAROTTES VICHY D'UZEL =k TORSETTES BIO EPINARDS
YA ATURE SUGRE MAMIROLLE
COMPOTE DE POIRES POMME LIEGEOIS AU CHOCOLAT | FLAN PARISIEN D'UZEL BANANE
E- _‘1_87(;9/26_2_—3 3 —1 9/09/2_(53 20/09/2023 e 21/09/2023 22/09/2023
T SALADE AUX PATES BIO
e Ve R XIl-rBES RAVIOLIS EN GRATIN POISSON PANE CITRON | COUSCOUS BOULETTES

SEMOULE DU COUSCOUS

PETIT MOULE AIL & FINES

HARICOTS BEURRE

PETITS POIS BIO A

BATONNIERE DE

COMTE BIO DE CLERON FRAIDOU L
KIWI RIZAU LAIT LIT CARAMEL | PECHE AU COULIS COOKIE D'UZEL PRUNES
= — —— — ==
25/09/2023 26/09/2023 27109/2023 28/09/2023 29/09/2023
CREPE TOMATE PATE EN CROUTE
MOZZARELLA SALADETE TONRTES IO RICHELIEU & CORNICHON
ROTI DE PORC FILET DE COLIN SAUCE AU | NUGGETS DE VOLAILLE & | SAUTE DE BOEUF AUX e Een o
SUPERIEUR AUX EPICES BEURRE BLANC KETCHUP CHAMPIGNONS* LeEsas

COQUILLETTES BIO AU
CURRY & SOJABIO

YAOURT NATURE SUCRE

KIWI

STEAK HACHE AU JUS

FRITES & MAYONNAISE

BLEUET DES PRAIRIES DE
CLERON

FROMAGE BLANC AUX
FRUITS

ESCALOPE A LA CREME

BROCOLIS

COMPOTE DE PECHES

CHIPOLATAS DE FRANCHE
COMTE AU JUS

LENTILLES A LA CREME
COMTE DE CLERON

DONUT SUCRE

A e PUREE BIO LAt s DOR | LEGUMES AUX CAROTTES
JAUNES
- TOMME DE CHEVRE DE
RACLETTE DE CLERON S
GATEAU D'ANNIVERSAIRE,
COM'Z%QIECPO?MME POIRE POMME MOELLEUX D'UZELA | CREME DESSERT VANILLE
L'ORANGE
02/10/2023 03/10/2023 04/10/2023 05/10/2023 06/10/2023
. CONCOMBRE D'UZEL A LA
SALADE DE RIZ D'UZEL i

QUENELLE DE BROCHET
SAUCE CRUSTACES

CAROTTES D'UZEL
PERSILLEES

PRUNES

| Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie. Dans le cadre de sa politique
qualité la cuisine d'UZEL privilégie (utilisation de produits frais, de lartisanat local et/ou issu d'un approvisionnement local. L'origine des viandes est
apposée sur le bordereau de livraison. Nos produits sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.




